ClusterAlimentos
Guanajuato

IV SIMPOSIO

DE INOCUIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA

g

“EL BAJIO LATE CON CALIDAD E INOCUIDAD"




ClusterAlimentos @ !,\E’.NOSC!MEQE.!S
Guanajuato AGROALIMENTARIA

DIA 1

HORARIO CONFERENCIA/ACTIVIDAD
8:00 AM Registro

Panorama regulatorio y tendencias en el desarrollo de

9:00 AM . .

productos alimentarios innovadores.
10:00 AM Inauguracion y Mensaje de Bienvenida.
10:30 AM Networking - Expo comercial

Auditorias BRCGS: Interpretacion de los Requisitos Criticos y
11: 00 AM Tendencias que Transforman la Industria Alimentaria.
Merceé Sanchez | BRCGS

Actualizacion al Codigo SQF (Edicion 9) como estrategia
12:00 PM para detonar la rentabilidad.
Luis Alberto Cruz | SQF México

12:00 PM FSSC 22000 Actualizacion de la Version 6y la migracion a la

V7

14:00 PM Actua‘hzac.lon FSMA: regulaciones, implementaciony
experiencias

15:00 PM Comida

16:30 PM Marco Regulatorio y procedimiento de Visitas de
Verificacion en méxico.

17:30 PM Regulacion; Control Sanitario y Politicas Publicas.

18:30 PM Networking Cocktail y Expo comercial

NOTA

El programa puede modificarse sin previo aviso



ClusterAlimentos
Guanajuato

DIA 2

HORARIO

8:00 AM

9:00 AM
10:00 AM
11: 00 AM

11:30 AM
12:30 PM

13:30 PM

14:30 PM

16:00 PM

17:00 PM

18:00 PM

IV SIMPOSIO

@ DE INOCUIDAD Y CALIDAD
%’ AGROALIMENTARIA

CONFERENCIA/ACTIVIDAD

Networking matutino

Requerimientos para la Cadena de Frioy cumplimiento
Normativo.

Tips para prepararte para una Auditoria de Inocuidad
Alimentaria / CONSEJOS para lograr la mejora continua en
un SGIA

Receso - Networking - Expo comercial
Manejo de plagas basado en evaluaciones desde un punto

de Vista Sustentable.
Hugo Enrique Ponce Ulloa | Consultor MIP

Digitalizacion y trazabilidad en tiempo real de datos
operativos. PPRs y HACCP
Olga Elejalde| Auditor lider IRCA

HACCP avanzado: Claves de éxito en la validacion de
Lacteos -Carnicos -Procesados
Mauricio Rousselon | Food Safety Mexico

Comida

Panel: Cultura de Inocuidad / Errores mas Comunes de los
Gerentes de Calidad.

Inteligencia Artificial Aplicada en la Inocuidad de Alimentos
Seth Pavel Vélazquez | InsaiX

Clausura.

NOTA

El programa puede modificarse sin previo aviso
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